MORETTI'

FORNI .-.

MORETTI Elektro-Pizzaofen
IDeck PD 60.60

2 Backkammern, fir 4 und 4 Pizzen @ 30 cm

Artikelnummer

Listenpreis:

Ausstattung

Breite Verpackung
Tiefe Verpackung
Hbhe Verpackung
Aufnahme (wahlweise)
Verkleidung innen
Verkleidung aul3en
Arbeitstemperatur
Bruttogewicht
Nettogewicht

Male

Breite aul3en
Tiefe aul3en
Hohe aul3en
Breite innen

493060060200-I

2.899,00 €
zzgl. USt.

MORETTI Pizzaofen Serie iDeck 60.60

Ausfuhrung mit einer Backkammer (PM 60.60) fur 4 Pizzen mit @ 30 cm
Ausfiihrung mit zwei Backkammern (PD 60.60) fur 4+4 Pizzen mit @ 30 cm
hell ausgeleuchtete Backkammer mit Schamottsteinboden

direkt unterhalb des Bodens verstarkte Heizelemente

verstarkte Energiespar-Isolierung, nach aul3en zusatzlich hitzeisoliert
maximale Arbeitstemperatur bis zu 450 °C, getrennt fur Ober- und
Unterhitze Uber Thermostat,

je Backkammer mechanisch regelbar

Thermometer zum berihrungslosen Abgleich der Temperatur in der
Kammer

mechanische Steuerung fir Start / Stopp, Licht, Ober-/ Unterhitze
stol3geschutzt eingebaute Innenbeleuchtung

Edelstahl-Ofenklappe mit Edelstahlgriff und stabilem, federgestitzem
Taroffnungssystem

Aulengehause aus Edelstahl mit modernen Design-Elementen
empfohlener Anschlusswert 400 V

1060

920

840

4+4 x Pizzen mit @ 30 cm

Stahlblech, Backkammer mit sandgestrahltem Schamottsteinboden
Edelstahl

50 bis 450 °C

125 kg

111 kg

850
921
660
610



Tiefe innen
Hohe innen
Tiefe bei getffn. Klappe

Technik

Energieverbrauch
Energieart
Anschlusswert Elektro

660
140
1109

4,2 KWh pro Betriebsstunde
Elektro
8,4 kW /3N /50 Hz /400 V



