NordCap®/

EINBAUKUHLWANNE

BAKERY 1,5-Z

zentralgekuhlt, far 1,5 x EN 600 x 400 mm
Artikel-Nr.: 484254293
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Beschreibung

¢ zentralgekuhlte Einbau-Kuhlwanne mit Umluftkihlung, zum Einhdngen mit
@ einem Einhangerand oder unterbaufahig

* auBen CNS 1.4301, alle Sichtseiten geschliffen
sl * innen CNS 1.4301
* Korpushohe: 210 mm
¢ Ausstellflache fur EN 600 x 400 mm geeignet, fir Produkte mit Stapelgrenze

bis 60 mm bei Temperaturklasse M2

* elektronische Steuerung, Digitalanzeige, fur die Montage in Mobelfront
abnehmbar (2 m Leitung), inkl. Drehzahlregler (Uber das Display regelbar)

* Expansionsventil fur R 134a montiert, Leitungen nach unten herausgefuhrt

¢ Tauwasserablauf HD @ in mm: 30, bauseitiger Tauwasserablauf erforderlich
oder Tauwasserschale als Sonderausstattung

e grol¥flachig beschichteter Lamellenverdampfer mit Umluft zum Reinigen
hochklappbar

e Lufter in Niederspannung ermoglicht ein gefahrenfreies Abspulen / Reinigen
des Verdampfers,
des Lufters und der CNS-Innenwanne

* tiefgezogene Innenwanne in Hygieneausfuhrung

* mit hohenverstellbaren Einlegebdden, B x T in mm: 600 x 400

Hinweis:
Die Umlufteinbaukihlwanne ist nur in Verbindung mit einem 150 mm hohen mind.

3-seitigem Glasaufbau funktionsfahig. Dieser muss bauseitig realisiert werden.

Energieeffizienz*
Lieferant: AKE

Modell: BAKERY 1,5-Z
E m = Energieeffizienzklasse: D
K Energieeffizienzindex: 44,83

Energieverbrauch: 2,28 kWh/24h

52
il


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/ake/
https://www.nordcap.de/lexikon-temperaturklasse-m2/

Energieverbrauch: 834 kWh/Jahr

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

* Angaben nach der seit dem 01.07.2016 gultigen EU-Verordnung 2015/1094 fur
Energieverbrauchskennzeichnung gewerblicher Kuhl- und Gefrierlagergerate bzw.
nach den seit dem 01.03.2021 gultigen Verordnungen 2019/2018 zur
Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten mit Direktverkaufsfunktion und

2019/2016 zur Energieverbrauchskennzeichnung von Kuhlgeraten

Informationen
Artikelnummer: 484254293

Anschlussart: zentralgekuhlt

Kdhlungsart (Produkt): Umluftkihlung

Aufstellungsart: unterbaufahig

Verkleidung auBen: CNS 1.4301, alle Sichtseiten geschliffen
Verkleidung innen: CNS 1.4301

Bruttogewicht: 65 kg

Nettogewicht: 49 kg

Temperaturbereich: -1 bis 7 °C bei 25 °C UT und 60 % RF
Temperaturklassifizierung: M2
Temperaturklassifizierung-Bezeichnung: zur Kihlung von z.B. Molkereiprodukten
oder Wurstwaren

Klimaklasse: 3 (+25 °C UT und 60 % RF)

relative Luftfeuchtigkeit: 80 - 85 %

Abmessungen (mm)
Breite aul3en: 680

Tiefe auRen: 760

Hohe aulBen: 205

Breite innen: 610

Tiefe innen: 610

Hohe innen: 40

Breite Ausschnitt: 686
Tiefe Ausschnitt: 765
Breite Verpackung: 1050
Tiefe Verpackung: 950
Hohe Verpackung: 630

Technik
Kaltemittel: Expansionsventil R-134a vorinstalliert

Kalteleistung: 340 W | -6 °C (VT)

Anschlusswert Elektro: 0,01 kW | 230V | 1 | 50 Hz
Energieeffizienzklasse: D

Energieverbrauch: 2,28 kWh/24h
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Energieeffizienzindex: 44,83



