NordCap®/

GAS-MULTIFUNKTIONSKOCHER
GMK7 / 22L

Standgerat, 1 Multifunktionsbecken 22 |, offener Unterbau mit GN-FUhrungsschienen
Artikel-Nr.: 406372106

PROFESSIONAL

ZANUSSI byNordCapV
]

Beschreibung
* Gas-Multifunktionskocher als Standgerat

* mit 221/ 14,0 kW Bratwanne

¢ Bratflache aus Edelstahl 1.4404 plattiert

e multifunktionales Garen, z.B. trockenes Garen wie mit einer Bratplatte,
feuchtes Garen wie in einer Kippbratpfanne,
Flachbraten wie in der Pfanne oder Einsatz als Bain-Marie

* 1,5 mm starke Front- und Deckplatte aus CNS, Seiten- und
Ruckenverkleidungen aus Edelstahl,
Scotch-Brite Schliffbild

* Arbeitstemperatur thermostatisch von 100 - 250 °C regelbar

* 60 mm Ablassloch fur eine Entleerung in einen GN-Behalter,
FUhrungsschienen im Unterbau vormontiert

* serienmalig inklusive Verschlussstopfen, Ablaufrohr und 1 Schaber fur glatte
Bratplatte

* Gerat bestuckt mit Erdgas-Dusen, Flussiggasdisensatz im Sonderzubehor
erhaltlich

¢ hohenverstellbare FuRe (+ 50 mm)

Hinweis:

Laut Aufstellanforderungen fur gewerbliche Gasgerate (DVGW G 631) ist es
erforderlich, dass Kochgerate mit

einem Anschlusswert ab 14 KW eine Abfihrung der Abgase Uber die
Kuchenliftungsanlagen erhalten.

Passende Anschlusse finden Sie im Sonderzubehor.

Informationen
Artikelnummer: 406372106

m Verkleidung Innen: Bratflache aus Edelstahl 1.4404 plattiert
Unterbau: 1 x offener Unterbau mit GN-FUhrungsschienen ,1 x Open bottom with

GN guide rails,1 x open onderbouw met GN-rails


https://www.nordcap.de/
https://www.nordcap.de/zanussi/

Nettoinhalt: 22 |

Bruttogewicht: 95 kg
Nettogewicht: 80 kg
Arbeitstemperatur: 100 bis 250 °C

Produktionsschritt: Zubereiten

Abmessungen
Breite aussen: 800

Tiefe aussen: 700

Hohe aussen: 850
Breite Becken: 630
Tiefe Becken: 510

Hohe Becken: 110
Breite Verpackung: 900
Tiefe Verpackung: 820
Hohe Verpackung: 1140

Technik
Energieart: Gas

Anschlusswert Gas: 14,0 kW



