
Vor den Augen des Kunden frisch zubereiten und sofort servieren. SNACKY 
bietet auf kleinster Fläches alles was notwendig ist, um Ihr Ganztageskonzept 
erfolgreich umzusetzen: attraktive Präsentationsflächen, optimierte Bevorratung 
und einfachstes Handling!

■■ Three in One: Wärme-, Kühl- und Trockenbereich in einem Gerät. Primäre Heizplatte und 
Infrarot-Stützwärme zum Warmhalten der Speisen mit zusätzlichem Warmbord sowie 
energieeffiziente Kühlung und Neutralbord

■■ Easy Change: einschiebbares Frontglas, daher wahlweise als Bedienungs- oder Selbst-
bedienvitrine nutzbar – mit einem Handgriff und ohne Werkzeug

■■ Maximum Space: auf 120 Zentimeter Breite 7 ½ GN Präsentations- und Nutzungsfläche

■■ Fresh Preparing: Bevorratung kalter wie warmer Speisen und Zutaten unter den aus-
ziehbaren Schneidbrettern für das Alltagsgeschäft und für individuelle Kundenwünsche 
sowie Vorratskühlung im gekühlten Unterbau GN 2/1

■■ Daily Concept: Präsentation vom Morgen bis spät in den Abend – einfaches Handling, 
schnell umrüstbar und flexibel in der Anwendung

■■ Perfect View: hohe Transparenz für perfekten Blick auf das Speisenangebot

■■ Just in Time: optimales Reagieren auf wechselnde Kundenfrequenz mit 100 Prozent 
Gastorientierung

■■ Impulskauf-Bords als erweiterte Präsentationsfläche in Augenhöhe für warme und  
ungekühlte Speisen

■■ Seitenwände innen Edelstahl auf Hochglanz poliert für Spiegeleffekt zur visuellen  
Erweiterung der Verkaufsfläche

■■ durchgehende, langlebige LED-Beleuchtung mit natürlicher Farbwiedergabe

■■ Vollflächennutzung der Präsentationsflächen durch den Einsatz von verschiedenem  
GN-Geschirr mit Zubehör und Dekoreinsätzen

°C

°C

TEMPERATURBEREICH WARM

PRODUKT
 +65 °C

TEMPERATURBEREICH KALT

PRODUKT
 M2: -1 °C bis +7 °C

Artikel Abmessungen (B x T x H) Ausstellfläche Anschlusswert Spannung

SNACKY WK GE-151-E UB 1510 x 1115 x 1435 7 1/2 GN
710 W (kalt)

2,0 kW/h (warm)
230 V   50 Hz

Modelle verschiedene Breiten und Höhen sowie Sonderbau auf Anfrage

Kombinationsvitrine
SNACKY WK


